
Panzanella di pesce azzurro, croccante alle olive di Gaeta 
e colatura di alici di Cetara

Battuta di vitello Podolico, salsa tonnata, capperi e scarole

Carpaccio di rape e barbabietole, mandorle in consistenze, 
aceto di lamponi e ciliegie

Fusillone di Gragnano con peperone arrostito, acqua di caciocavallo, 
lardo di calamaro e caviale italiano

Gnocchi di patate, “Cianfotta” di verdure e cotechino

“Spaghetti alla buona”: aglio, olio e pomodori dell’orto

Costoletta di maiale in panatura croccante

Agnello "Laticauda" al barbecue, chutney di gelsi bianchi e rafano

Baccalà al vapore, sfusato amalfitano e friggitelli

Dall’orto, il raccolto di giornata

Esperienza del formaggio

A VOSTR A 
SCELTA

2 piatti 40 euro

3 piatti 55 euro

4 piatti 65 euro

L A PASTICCERI A DI CA RMEN PELUSO

Cremoso al caprino, cioccolato bianco e more selvatiche

Ricordo di infanzia: il Tiramisù 

Melanzana e cioccolato18 euro

15 euro

18 euro

AVVERTENZE PER IL CONSUMATORE

Materie prime: alcuni piatti e/o ingredienti sono preparati con materia prima abbattuta e/o congelata all’origine per garantire la qualità 
e la sicurezza alimentare, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e 853/04 e successive modifiche o integrazioni. 
Per consultare il registro degli allergeni, i nostri ospiti sono pregati di rivolgersi al personale di sala. 
Il nostro Staff è a disposizione per ogni ulteriore chiarimento in merito.


